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GROUP MENU
MENU GRUPOWE

Nowoczesne smaki tureckie i klasyka kuchni śródziemnomorskiej
Modern Turkish flavors and classic Mediterranean cuisine



MENU I
Cena � Price: 175 PLN brutto � osoba

+10% service charge � opłaty serwisowej

Zupa dnia � Soup of the day
– Codziennie świeżo przygotowywana

– Freshly prepared every day

Main course �Grill Mix – served to share�
� Danie główne �Grill Mix – serwowane do dzielenia się�

– Tavuk Şiş – grillowany kurczak
– Tavuk Şiş – grilled chicken

– Adana – pikantnie doprawiona wołowina
– Adana – spicy seasoned beef

– Urfa – łagodnie doprawiona wołowina
– Urfa – mildly seasoned beef

 - Lawasz, ryż i grillowane warzywa
– Lavash, rice, and grilled vegetables

– Antrykot – kawałki grillowanej wołowy
– Entrecôte – pieces of grilled beef

Vegetarian option:*
Opcja wegetariańska:

– Vege Pide – placek ze szpinakiem i fetą
– Vege Pide – flatbread with spinach and feta cheese

– Falafel – kulki z ciecierzycy z sosem
– Falafel – chickpea balls with sauce 

 
Dessert

– Baklava – tradycyjny turecki deser
– Baklava – a traditional Turkish dessert

Drinks: still & sparkling water
� Napoje: woda gazowana i niegazowana

*Opcja dla wegetarian
�osób nie jedzących mięsa�

� Option for vegetarians
�people who do not eat meat� 



MENU II
Cena: 210 PLN brutto � osoba

�+ 10% opłaty serwisowej�
+10% service charge

Cold meze starters for sharing
Classic Turkish flavors served on shared platters:

� Zimne przystawki meze do dzielenia się – klasyczne smaki kuchni tureckiej:
– Cacık – jogurt z ogórkiem, czosnkiem i miętą
– Cacık – yogurt with cucumber, garlic, and mint

– Acılı Ezme – pikantna pasta z papryki i pomidorów
– Acılı Ezme – spicy pepper and tomato paste

– Hummus – pasta z ciecierzycy z tahini
– Hummus – chickpea paste with tahini

– Sałatka śródziemnomorska z oliwkami i fetą
– Mediterranean salad with olives and feta cheese

Warm meze appetizers �to share�
� Ciepłe przystawki meze �do dzielenia się�

– Lahmacun – cienki placek z mięsem
– Lahmacun – thin flatbread with meat
– İçli Köfte – kulki z bulguru z mięsem

– İçli Köfte – bulgur balls with meat
– Zupa dnia – codziennie świeżo przygotowywana

– Soup of the day – freshly prepared every day

Main course �Grill Mix – served to share�
� Danie główne �Grill Mix – serwowane do dzielenia się�

– Tavuk Şiş – grillowany kurczak
– Tavuk Şiş – grilled chicken

– Adana – pikantnie doprawiona wołowina
– Adana – spicy seasoned beef

– Urfa – łagodnie doprawiona wołowina
– Urfa – mildly seasoned beef

 - Lawasz, ryż i grillowane warzywa
– Lavash, rice, and grilled vegetables

– Antrykot – kawałki grillowanej wołowy
– Entrecôte – pieces of grilled beef



Vegetarian option:*
Opcja wegetariańska:

– Vege Pide – placek ze szpinakiem i fetą
– Vege Pide – flatbread with spinach and feta cheese

– Falafel – kulki z ciecierzycy z sosem
– Falafel – chickpea balls with sauce 

 

Dessert
– Baklava – tradycyjny turecki deser

– Baklava – a traditional Turkish dessert

Drinks: still & sparkling water
� Napoje: woda gazowana i niegazowana

*Opcja dla wegetarian �osób nie jedzących mięsa�
� Option for vegetarians �people who do not eat meat� 

MENU II


